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Landhotel Huhnerhof ***

Zur Tenne™

Aussere Talhofe 2 « 78532 Tuttlingen « Tel.07461/96550 « Fax 161180 « www.tut-hotel.de * info@tut-hotel.de

Buffet HiUhnerhof

Ab 40 Personen. Ab 14,80€. Bitte komponieren Sie ihr Buffet.
Wir kalkulieren dann den Preis.

Vorspeisen + Salate
WeilRkrautsalat mit Speckwdurfel

Sellerie-Apfelsalat
in leichter Mayonnaise

Salat von Gurken und Tomaten
Rosa Roastbeef

Geraucherter- und Graved Lachs
mit Senf-Dill-Sauce

Schwarzwéalder Schinken
mit Melonenschiffchen

Geflugelsalat Florida
Mit Frichten

Frische Blattsalate mit Auswabhl
an verschiedenen Dressing

Waldorfsalat mit Walnlssen

Brotauswahl aus dem Weidenkorb
mit Butterrosetten

Suppenstation
Kraftbrihe mit Maultaschle

Kartoffelsuppe
mit Raucherschinkenstreifen

Tomatencrémesuppe mit Gin
Steinpilzcremesuppchen
Feuriger Gulaschtopf

Eintopf mit Wurstkessel

Hautpgerichte warm
Roastbeef rosa gebraten
Symphonie von Edelfischen
Schweinelende am Stiick gebraten
Bratenplatte Rind, Schwein, Pute
Knusprige Hahnchenteile
Hahnchenbrust an Sherryrahm

Gekochte Ochsenbrust
mit Meerrettichsauce

Als Beilagen bieten wir an:
Diverse Saucen
Kartoffelgratin, gemischter Reis,
Butternudeln, hausgemachte Spatzle,
Auswahl von Gemisen, Krauterkartoffeln und
Butterreis
Kaseauswabhl
Kéasebrett mit
Gemischter Brotauswahl
und Sauerrahmbutter
Desserts
Apfelstrudel mit Schlagrahm
Rote Griitze mit Vanillesauce
Tiramisu
Apfelkiichle mit Vanillesauce

Weil und dunkles Mousse au chocolate

Salat von frischen Friichten
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Schwabisches Buffet

Ab 30 Personen 24,80€

Salate
Schwabischer Kartoffelsalat
Gurkensalat mit Dill

Brotauswahl mit
Griebenschmalz

Auswahl an Blattsalaten mit
hausgemachten Dressings

Laugengeback und Butter
Vorspeise
Pellkartoffel

mit Krauterschmand
Suppenstation

Kraftbriihe mit Maultaschle

Kalte Speisen
Kleine Fleischkichle
Wourstsalate mit Kasestreifen
Schwarzwalder Schinkenplatte

Kasebrett mit Trauben

Warme Speisen

Gekochte Ochsenbrust
mit Meerrettichsauce

Schweinelende mit Rahmsolile
dazu Marktgemuse,
Schwenkkartoffeln

und hausgemachte Spatzle

Dessert

Schwabische Apfelklchle
mit Vanillesauce
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Feinschmecker- Menues
Ab 20 Personen
Komponieren Sie Ihr Menue auch frei 3 bis 5 Gang

Menu 1

Wildterrine
mit Cumberlandsauce

Kraftbruhe mit Maultaschle
Rosa gebratenes Rinderfilet
mit griinem Madagaskar Pfeffer
dazu Bohnen im Speckmantel

und Kartoffelgratin

Zitronenmousse mit Maracuja

komplett 26,80 € pro Person

Menu 11

Ochsenschwanzsuppe mit
Chesterstange

Tranche vom Kalbsriicken
in Marsallasauce auf Bandnudeli
dazu Romanescu-Gemuise

Mousse
von heller und dunkler Schokolode

komplett 23,80 € pro Person

Menu 111
Tomatencremesuppe mit Shrimps

Streifen von der Barbarie Entenbrust
Auf Blattsalaten mit Balsamico

Schweinefilet
mit Spitzmorcheln in Rahmsauce
dazu Kartoffelrosti

Mohnmousse an Fruchtspiegel

komplett 25,80 € pro Person

Menu 1V

Serano Schinken mit Honigmelone
Steinpilzstippchen mit Sahnehaube
Riesengarnele
Im Kartoffelnest ausgebacken

mit Noilly Prat-schaum

Tranche vom Rinderfilet auf Barolojus
mit Rosenkohl und Herzoginkartoffeln

Joghurtcréme mit
Waldbeeren

komplett 27,80 € pro Person
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